
 

Opskrift på Spejdergryde 
 
 
10 personer 

Hvad skal der bruges?  

1/2 kg pølser i 2 cm stk. 

1/2 kg bacon i tern 
50 g. fedtstof 
1 kg gulerødder i skiver 
3 porrer i skiver 
2 peberfrugter i tern 
3 dåse hakkede tomater 
3 dåser tomatpure 
3/4 liter fløde 
Paprika (eller karry) 
Salt & Peber 
1 kg pasta penne 
1/2 liter vand 
 
 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fremgangsmåde 

Brun porrer og bacon i fedtstoffet. 

 

Kom grønsager i og steg i 2 min. 

 

Tilsæt tomat, krydderier, vand og 

fløde. 

 

Læg låg på, bring det i kog.   
 

Pasta hældes i + evt. lidt mere vand? 

- Rør ofte til bunds i gryden, da 

retten let vil brænde på.  

 

Simrer nu ca. 12 minutter 
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